
ANDRÉ RIEU 

 

VORSPEISEN 

Gemischte Herbst‑Blattsalate 
kleinem Gemüse | knusprigen Croûtons | Hausdressing 

13.00 

 
Klassischer Crevettencocktail 

Eisbergsalat | Mango | Briochetoast 
16.00 

 
Getrüffelte Petersilienwurzelsuppe 

Parmesan‑Flûte 
10.00 

 
HAUPTGÄNGE 

Hallenstadion Hacktätschli 
Senfsauce | Spätzli | Erbsli‑Rüebli 

35.00 
 

Roastbeef 
Portweinjus | Kartoffelgratin | buntes Gemüse 

39.00 
 

Eglifilet-Knusperli 
Tartarsauce | Salzkartoffeln oder Pommes frites 

34.50 
 

Steinpilz‑Risotto 
Zitronenthymian | Parmesanhobel | Basilikumpesto 

25.00 

 
KLASSIKER 

Hausgemachtes Beefsteak Tatar | Briochetoast 
Butter | Jalapeño-Salsa 

34.00 

 
Hausgemachtes Beefsteak Tatar | Pommes frites 

Briochetoast | Butter | Jalapeño-Salsa 
38.00 

 
DESSERT 

Schokoladen Tartelette 
Brombeermousse | frische Beeren | Haselnuss-Crumble 

12.00 

 
WEINEMPFEHLUNG 

Weisswein | Grillo Baglio di Grisi | Sicilia | Italien 
10cl |   8.50 75cl | 51.00 

 
Rotwein | Merlot Ticino Cantina Sociale Mendrisio | 

Schweiz 
10cl | 10.00 75cl | 58.00 

 

 

Egliknusperli: EU, Wildfang | Crevetten: VNM, Zucht | Roastbeef, IRL |  

Hausbrot: CH | Briochetoast: CH 

Gerne informieren Sie unsere Servicemitarbeitenden über enthaltene Allergene. 
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 
Wir akzeptieren folgende Zahlungsmittel: Barzahlung, PostFinance, Maestro, Mastercard, 
American Express, Visa sowie TWINT. 


