HALLENSTAL

Gastronomie

Die Hallenstadion Gastronomie zeichnet verantwortlich fir das gesamte Catering bei allen Anldssen im Hallenstadion,
der gréssten und modernsten Veranstaltungsarena der Schweiz.

Neben der eigentlichen Arena mit einer Kapazitat von 15'000 Personen verfligt das Hallenstadion Uber zusétzliche
Bankett- und Konferenzrdume fiir bis zu 3500 Gaste. Zur Gastronomie gehdren ausserdem das Restaurant Frontline mit
500 Sitzplatzen, das Restaurant Topline mit 60 Sitzplatzen, die Themenrestaurants Sound und Vision mit je 100 Platzen,
das Restaurant Backstage mit 170 Platzen, 15 VIP-Logen fir je 12 Personen, die StarLounge flr bis zu 60 Personen
sowie Uber 23 Take-Aways und Bars.

Das Team der Festangestellten besteht aus 25 Personen. Wahrend den Anlassen werden zusétzlich bis zu 300 Teilzeit-
mitarbeitende eingesetzt.

Zur Unterstiitzung unserer Kiichenbrigade ergédnzen wir unser Team per anfangs April oder nach Ubereinkunft mit
folgender Position:

Executive-Sous-Chef (m/w)
(Kichenverantwortlicher Logen & VIP)

Arbeitsvolumen: 100% / ohne Zimmerstundendienst!

Was wir lhnen gerne bieten:

eine Anstellung in einem etablierten, modernen, vielseitigen und finanziell gesunden Betrieb
Auf Tuchfiihlung mit den grossen und kleinen Stars dieser Welt

Attraktive Anstellungsbedingungen

Geregelte Arbeitszeiten (keine Zimmerstunde!)

Wir legen Wert auf stetige Weiterbildung und unterstltzen Sie aktiv dabei

Aufgabenbereich:

Sie sind in erster Linie verantwortlich fiir die Sicherstellung einer zeitgerecht erbrachten und qualitativ einwandfreien
Kichenleistung in unserem VIP-Restaurant Topline und fiir den Logenbereich des Hallenstadions. Dabei leiten und
organisieren Sie selbstandig lhre 4-Personen-Kuchenbrigade.

Zuséatzlich Ubernehmen Sie zusammen mit der Kuichenleiterin Publikumsgastronomie die Stellvertretung des Leiters
Kichenbereich bei dessen Abwesenheit.

Anforderungsprofil:

Gelernter Koch

Alter ab ca. 27 bis 33 Jahre

Gute Deutschkenntnisse (miindlich)

Mehrjahrige Erfahrung als Chef de Partie / Sous-Chef in renommierten Betrieben

Praktische Kiichenerfahrung bei Grossbanketten und im Event-Catering von Vorteil

Hohe Qualitats- & Gasteorientierung

Starke in effizienter Arbeits- und Flihrungsorganisation

Freude an einer herausfordernden, abwechslungsreichen Kaderposition in einem lebhaften, professionellen und doch
personlichen Umfeld

Computer-Anwenderkenntnisse (Word, Excel, Outlook, Rezepturprogramm Paulis Kitchen Solution von Vorteil)
e Bereitschaft zu einer mehrjahrigen Zusammenarbeit

e Wohnort mit Vorteil im Grossraum Zurich

Haben wir |hr Interesse geweckt? Sind Sie Schweizer Blrger/-in oder verfiigen Uber eine Aufenthaltsbewilligung C oder
B? Dann senden Sie bitte Ihre vollstandigen Bewerbungsunterlagen inklusive aktuellem Foto ausschliesslich per Mail an:

Hallenstadion Gastronomie
Henri Wiger
Wallisellenstrasse 45

8050 Zirich

Telefon 044 316 78 00
wueger@hasta-gastro.ch
www.hallenstadion.ch

Ein Betrieb der Wiiger Gastronomie AG
www.wueger-gastronomie.ch

Hallenstadion Gastronomie
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