Wenn nicht anders vermerkt, stammen alle Fleisch- und Fischerzeugnisse aus Schweizer Produktion.
Rind: AUS
Alle Allergeninformationen erhalten Sie beim Servicepersonal.
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...geniessen wie die Stars



Begriissung
Cupli Prosecco oder Orangensaft

Weisswein

Domaine de Chantemerle Grand Cru Réserve, 2022

Domaine Chantemerle, Waadt, Schweiz
Traubensorte: Chasselas

Rotwein

Tempranillo Crianza, 2018

Navarra, Spanien
Traubensorte: Tempranillo

Mineralwasser & Siissgetranke

Rhaziinser, Arkina, diverse Siissgetranke

Bier

Feldschlosschen Hopfenperle
Feldschlosschen Weizenfrisch alkoholfrei

Kaffee

Kaffee, Espresso oder Sirocco Tee

Kalbstatar
mit gebeiztem Eigelb und Belper Knolle

oder

Gebackene Aubergine
mit Krauterfrischkdse und Belper Knolle

% ok %k kK

Am Stiick gegartes Roastbeef mit Gremolata und Jus
dazu Rosmarin-Bratkartoffeln
und gediinstete Bohnen

oder

Plant based Chicken mit Gemiise-Ragolit
dazu Rosmarin-Bratkartoffeln

%k % 3k ok %k

Vanille-Tarte
mit Rhabarberkompott

Menii Fleisch inkl. aller Getranke CHF 109.00
Menii Fleisch inkl. Softgetranke CHF 99.00
Menu Vegetarisch inkl. aller Getranke CHF 99.00

Menu Vegetarisch inkl. Softgetranke CHF 89.00



