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Die Hallenstadion Gastronomie

Seit dem Jahre 1939, als das Hallenstadiafiirich eréffnet wurde, zeichnet sichdie Familie Wiger fir die kulinarische Verkdstigag aller
Gaste im Hallenstadion verantwortlich.Diese jahrelange Erfahrung mit der gastronomischen Organisation und Durchfiihrung von Events in
allen Bandbreiten, sowie der stetige Bliclauf aktuelle Trendsund Kults im Wandel der Zeit, sind der Garant flein qualitativ hochstehendes
Catering und einen reibungslosen Service.

Mit Produkten von hochster Qualitat und dem Auge flurs Detaiorgt das Gastroomieteam des Hallenstadions fur das leibliche Wohtler
Gaste

Freundlich und kompetent. Ob saisonale Kaffgpausen, reichhaltige kalte und warme Buffets, ein erlesener Stehlunch, exquisite Galadinners
oder eine bodensténdige Hallenstadion Gastronom#Vurst b die Menis kdnnen aus zahlreichen Vorschlagen ausgvéahlt und individuell
zusammengestellt werden

Die Hallenstadion Gastronomieb ein Garant fur einen erfolgreichen und unvergesslichen Event.
Bei der Organisation lhres Events Uberlassen wir nichts dem Zufall. Die Kulinarik und unser Service werden keWénsche offenlassen
Lassen Sie sich von unserer Dokuemtation inspirieren. Gerneerstellen wir Ihnen eine unverbindliche Offerte.

Unserevegetarischen Gerichte sind auf der Eventdokumentation mit eine V' gekennzeichnet
Wiinschen Sie ein veganes Menu oder mussen spezielle Allergien beachtet werden?
Gerne stellenwir ihnen in Absprache mitunseremKichenchef ein individuelles Angebot zusammea.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7,7% MwSt
und inklusive Mitarbeiterkosten.
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Livecooking table

Gusseisenpfanne R o :
P ulinarische Erlebnisse

Von gebratenen Rindsfiletwrfeln,
Uber Zander vom Grill zu Crevetten aus Eine schwarze Gusseisenpfanne,
dem Wok, mit unserem livecooking table gefiillt mit Risotto, einer AsiaPfanne

wird lhr Event zum Erlebns. oder einem Tiroler Grostel ist immer ein
Die Speisen werden von unserem Blickfanger und sorgt fir Gesprachsstoff
Kichenteam vor lhren Gasten zubereitet bei lhren Gasten.

und veredelt. Uber die gesamte Produktepalette fir die

Pfanne informieren wir Sie gerne.

" Crevetten a la Barigoulle"
"Risotto al pomodoro"

Berkel Schneidemaschine
Das gewisse Etwas,

Der Duft von frisch aufgeschnittenem Serrano Schinken oder . . .
mit unseren kulinarischen ShowElementen

Mattonella erftllt den Raum mit einem Hauch von mediterranem
Ambiente. Wir beraten Sie gerne Uber die Moglichkeiten, die

Original Berkel Schneidemaschine an lhrm Anlass einzusetzen. Tranchierstation

"Fur mich bitte nur ein ganz diinnes Stiick
vom KalbsRib Eye"

An unseren Tranchierstationen, wo das Fleisch

vor lhren Géasten tranchiert wird,kdnnen wir
individuell auf die Vorlieben und Wiinsche Ihrer =8
Gaste engehen.

Fragen Sie uns nach den Einsatzmdglichkeiten
und der Speisenauswahl. Wir beraten Sigerne.
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After-BusinessApéro

Nutzen Sie nacheinem erfolgreichen Event die Zeit mit IhrerGésten
fir spannende Gesprache und lassen Sie den Tag bei einem
erfrischenden Getrank und kleinen Kdstlichkeiten ausklingen.

Apéro-PackageAfter Business
Getranke

U Prosecco
Prosecco Colli Nobili

U Weisswein

Esprt de Bourgeois, Sauvignon BlancFrankreich
U Rotwein

Compleo CuvéeNoire, Staatskellerei Zirich, Schweiz
U Mineralwasser, Orangensaft, Stissgetranke, Kaffee & Tee

Snacks
Chips und Nussli
Rustico Crostino mit Rindstatar & Kirbiskernen
BundnerfleischTramezzini "Black & White"
Flusskrebscocktaif™ mit Mango-Tobikkosauerrahm
TomatenFrischkéasewrap mit Quinoasala’V’
Anti-PastiTramezzini V

Getranke und 4 Snacks pro Person fir 1 Stunde
Getranke und 6 Snacks pro Person fur 1.5 Stunden

Das Apéro-Packageist nur Verbindung mit einem Tagesanlass
buchbar.



Apéro und Stehlunch

Sandwich-Lunch

SandwichLunch "Classic" pro Person 14.50
Laugenparisette mit Fleischkase und Essiggurke
Flateshell mit Truthahnschinken©H8R
FlOtes rustico mit BergkréauterfrischkasV
Focaccia Oregano mit OchsenherztomateV’
Focaccia Tomate mit Pastrami

SandwichLunch "Pop" pro Person 17.00
Laugenparisette mit Rauchlach®® 2
Flateshell mit Bundner Rohschinken und Essiggurke
Flates rustico mit BergkrauterfrischkasV
Focaccia Oregano mit Ochsenherztomate'V’
Focaccia Tomate mit Truthahnschinken

SandwichLunch "Rock" pro Person 21.00
Laugenparisettemit Rauchlachs
Flates hell mit Blindner Rohschinken und Essiggurke
Flates rusico mit Brie V'
Focaccia Oregano mit Roastbeef
Focaccia Tomate AntPastiTatarV

Ergénzen Sie Ihren Sandwiclhunch mit einem Getrédnkepackage
(maximal 2 Stunden) pro Person 11.00

Mineralwasser mitund ohne Kohlenséaure
Orangensaft, Slssgetranke
Kaffee& Tee
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Mini -Blatterteiggeback® S pro Portion
Grlne Oliven mit Rauchmandeln

und schwarze Piccolo Oliven pro Portion
Parmigiano Reggiano mit Olivedl und Balsamico  pro Portion
Chips und Nussmischung pro Portion
Nussmischung gerdstet und gesalzen pro Portion

Kalte Snacks

Fische

Rauchlach$® 2" -Tramezzini pro Stiick
mit Meerrettich

Flusskrebscocktaif™ mit Mango-Tobikkosauerrahm  pro stick

"Salat Nizza 2.0"
TU na.WU rfel Ostlicher Indischer Ozean, Wildfang

pro Portion
auf KartoffelBohnensalat
Fleisch & Geflugel
Bundnerfleisch-Tramezzini "black & white" pro Stiick
Mini SesamBagel mit italienischem Mattonella'™
und weisser Balsamicobutter pro Stiick
Wurst-Kasesalat pro Portion

RusticoCrostino mit Rindstatarund Kirbiskernen pro Stiick

Rindscarpaccio Gremolata" mit Parmesanspéhnen
und Kopfsalatpesto pro Portion

Pochierte Maispoulardenroulade™
mit Minestrone-Chutney pro Portion

2.50

2.50
3.00
3.00
3.00

4.00

6.50

5.00

5.00

5.00
5.00
6.00

6.00

4.00



Vegetarisch

TomatenFrischkasewrap mit QuinoasalaV pro Portion
Anti-Pasti TramezziniV' pro Stiick
Sweet ©rn Panna cotta

mit Chili cheese Vollkorn-Wrap \'s pro Portion
Rustico Crostino mit KrautetCantadou,

und Alpenbliiten V' pro Stiick
Oregano Focacia mit Tilsiter & RuccolacrémeV pro Stick
KarottenOrangensalat

mit gerdstetenPinienkernenV pro Portion
Suppen

Karotteningwersuppe mit Quinoapops V pro Stiick
KartoffetLauchsuppeV pro Stick
Kokoscrémesuppe mit ZronengrasEssenz

und ChiasamenV pro Stiick
Gazpacho (kalt servier) V pro Stiick

Warme Speisen
Stellen Sie sich lhr individuellesBuffet-Menu zusammen.

Fische
SautierteBlack Tiger Crevetten'™ 2™ & la Barigoulle  100g
Im Ofen gebratenes Zanderfilef® V¥ an Verjus 100g

tGB’ Zucht

PochiertesLachsfile mit Zitronen-Kapernsauce 1oog

3.00
3.50

3.50

3.00
3.00

3.00

3.50
3.50

3.50
3.50

21.50
15.50
19.50

Vegetarisch

HALLENSTADIOR

Zucchetti-Bliten-Tempura mit CurryBananensauceV  100g

Geflllte Pasta
an Anti PastiTomatensauceV

Sacotti Pastamit Steinpilzen & Ricotta V
Indisches LinserDaal mit geréstetem GemuiseY’
Alpler Hornli mit Apfelmus V

Fleisch & Geflugel

Gebratene Rindsfiletwirfel** Burgunder Art
"BackhendI" mit PreiselbeerHibiskus-Dip
Pouletscherkelragout Tika Masala
Kalbshuftwirfel "Zircher Art"

KalbsRib Eye mit Honigjuse" dem Gast ranchier)

Beilagen

In Butter gebratene Freiamter SpatzV
RosmarinkartoffelnV’
Gemiisereis mit CashewkernerV’
Kartoffelgratin V'

PastaV

KartoffelstockV’
BuntesMarktgemuseV
Gemiisepfanne "Mediterranea’V’
Glasierte ZiriRuebli V
Mandel-Brokkoli V'

MengenEmpfehlung

1009
100g
1009

1009

1009
1009
1009
1009

1509

1409
100g
80g
1409
100g
1009
80g
80g
80g

80g

8.00

5.50
5.50
4.50
4.50

24.00
11.00

9.00
28.50
39.00

3.50
3.50
3.50
5.00
3.50
3.50
4.00
4.00
3.50
3.50

Fir eine reichhaltige Verpflegung lhrer Gaste empfehlen wir eine Menge der

warmen Speisen von ca. 38 500 Gramm pro Person.



Warme Apéro-Snacks

Fleisch & Gefligel

Apéro Quiche Spinat & Speck

Apéro Quiche Lorraine

Pouletschenkelspiessli miHonig & Alpenbliten

Meatballs an BBQ Sauce
und Kartoffelstock

Apéro Schinkengipfeli

Fisch & Meeresfiichte

Black Tiger Shrimp"™ 2" im Tempurateig
mit Sweet Chili Sauce

Egliknusperli®Y 2" mit Zitrus-Remoulade

Vegetarisch
Apéro Quiche KaseV
Apéro Quiche SpinatV

Gebackene Gemiuseérruhlingsrolle
mit siisser ChilisauceV’

pro Stiick
pro Stiick

pro Portion

100g

pro Stiick

pro Stiick

pro Portion

pro Stuck

pro Stiick

pro Stiick

4.50
4.50
4.50

5.00
3.50

3.50
6.50

4.50
4.50

4.00

Dessert

Zweifarbiges Schokoladenmousse "Rocky road"
Gebrannte Créme "Grossmutter Art"

Exotischer Fruchtsalat mit Lemongradsssenz
Gianduja Schnitte "Opéra"

OrangenblutenTiramisu
mit karamellisierten Haferflocken
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pro Stuck
pro Stiick
pro Stuck

pro Stuck

pro Stuck

4.50
3.50
5.50
4.50

5.50



Apéro-Packages

Apéro Snacks'Classic" pro Person 22.00
Kleiner aber feiner Apéro
Apéro-Snacks
Chips und Nussmischung
Kalte Snacks
Rustico Crostino mit Rindstatar & Kurbiskernen
Wurst-K&sesalat
Rauchlachs®® #“"-.TomatenTramezzini mit Meerrettich
Oregano Focaccia mit Tilsite & RuccolacrémeV
TomatenFrischkasewrap mit QuinoasalaV’

Apéro Snacks "Pop" pro Person 39.00
Reichhaltiger Apéro
Apéro-Snacks
Randenhummus mit Pitastick im DéslV
Nussmischung gerdstet und gesalzen
Kalte Snacks
BundnerfleischTramezzini "Black & White"
Wurst-Kasesalat
Flusskrebscocktail mit Manger obikkosauerrahm

RoggenbrotCanape mit Graved Lach§" 2"
und Honig-Senfsauce

TomatenFrischkasewrap mit QuinoasalaV
Warme Apéro-Snacks

Apéro Quiche KaseV

Apéro-Schinkergipfel

Black TigerShrimp Y™ 2" im Tempurateig
mit Sweet Chili Sauce

Gebackene GemuseCurry-Samosa mit siisser ChilisaucY’
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Stehlunch-Menus

StehlunchMenu "Classic¢ pro Person 60.50
Kalte Snacks
Rindscarpaccio "Gremolata" mitParmesanspéhnen
und Kopfsalatpesto
Pochierte Maispoulardenroulade™ mit Minestrone-Chutney
Rauchlachs®® #“"-TomatenTramezzini mit Meerrettich
Oregano Focaccia mit Tilsiter & RuccolacrémY’
KarottenOrangensalat mit geréstetePinienkernen’V’
Warme Speisen
Kalbshuftwitirfel "Zircher Art"
In Butter gebratene Freiamter SpatzV
Glasierte ZiriRuebli V
Indisches LinserDaal mit gerdstetem GemiiseV
Dessert
Zweifarbiges Schokoladenmousse "Rocky road"
Gianduja Schnitte "Opéra"
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StehlunchMenu "Rock" 10 Person 78.00 Deklaration: Wenn nicht anders vermerkt, stammen alle Fleisch
P ' und Fischerzeugniss aus Schweizer Produktion
Kalte Snacks Je nach Verflugbarkeit sind Anderungen in der Herkunft

Mini SesamBagel mit italienischem Mattonella von Lebensmitteln moglich.

und weisser Balsamicobutter
Pochierte Maispoulardenroulad€® mit Minestrone-Chutney
Rauchlachs®® " TomatenTramezzini mit Meerrettich

"Salat Nizza 2 On Tunawurfeléstlicher Indischer Ozean, Wildfang
auf KartoffelBohnensalat

Rustico Crostino mit KrauterCantadou,
Alpenbliiten und JoghuriCrispiesV

Anti-Pasti TramezziniV’

Suppe
Karotteningwersuppe mitQuinoapops V

Warme Speisen

Gebratene Rindsfiletwirfel** Burgunder Art

Pouletschenkelragout Tika Masala

SautierteBlack TigerCrevetten™ " 4 la Barigoulle
RosmarinkartoffelnV’

Gemiisereis mit CashewkernerV’

Buntes MarktgemiiseV

Caramelle Tricolore, mit RicottaSpinat & Anti PastiTomatensauceV

Dessert

OrangenblitenTiramisu mit karamellisierten Haferflocken
"Aargau meetsMango" RueblischnittenCube mit Mangomousse
Exotischer Fruchtsalat mit Lemongragsssenz

Gerne stellen wir lhnen auf Wunsch ein saisonales Menu fir lhren
Anlass zusammen.
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Getranke Osterreich
The Wine Cuvée weiss 75cl 49.00
Erich Scheiblhofer, Burgenland
Champagner . Traubensorte: Chardonnay, Sauvignon Blanc
Champagne Brut Réserve 75cl 105.00
Pol Roger
Traubensorte: Chardonnay, Pinot NoirPinot Meunier Rotweine
Pr Schweiz
0secco ] - Ticinello Merlot del Ticino DOC 75cl 55.00
Prosecco ColliNobili 75cl 55.00 Zanini Sulmoni SA
Contarini Spumanti Traubensorte: Melot
Traubensorte: Glera
Compleo Cuvée Noire 75cl 53.00
: : Staatskellerei Ziirich
Welsswelm Traubensorte: Pinot Noir, Cornalin, Gamaret
Schweiz
Compleo Cuvée Blanc VIP 75cl 52.00 Osterreich o
Staatskellerei Zrich The Wine Cuvée Noire 75cl 53.00
Traubensorte: Pinot Gris, Chardonnay, Muscat Burgenland, Erich Shreiblhofer
.. . .. Traubensorte:Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon
Ticinello Merlot Bianco Ticino DOC 75cl 54.00
Zanini Sulmoni
Traubensorte: Merlot Italien

| , slecti , Primitivo di Manduria DOP 75cl 48.00
La Colombe Cuvée Sé ectionnee, Masseria Pietrosa Cantine San Marzano

Mont-sur-Rolle La Cdte AOC 75cl 50.00 Traubensorte: Primitivo

Domaine La Colombe SA
Traubensorte: Chasselas

Il Seggio 75cl 63.00

Yvorne AOC 75cl 59.00 Rosso Bolgheri DOC, Poggio al Tesoro _
Chateau Maison Blanche Traubensorte: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot

Traubensorte: Chasselas

_ Mediterra 75cl 50.00
St. Saphorin Lavaux AOC 75cl 54.00 Toscana GT, Poggio al Tesoro
Les Déserts / Les Fils Rogivue Traubensorte: Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon
Traubensorte: Chasselas
Spanien
Italien Astrales 75cl 71.00
Pinot Grigio Friuli DOC Grave 75cl 43.00 Ribera del Duero DO Bodegas Los Astrales
Cantina di Bertiolo Traubensorte: Tempranillo
Traubensorte Pinot Grigio . . .
i i Torremilanos Crianza (Bio) 75cl 53.00
Blangé Arneis Langhe DOC 75cl 60.00 Ribera del Duero DO, Finca Torremilans BodegasPefialba Lopez
Ceretto Aziende Vitivinicole srl (Bio) Traubensorte: Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Traubensorte: Arneis
11
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Bier, Mineral-& Stisswasser, Heissgetranke
Bier
Feldschlosschen Hopfenperle 33cl 6.00

Feldschlosschen Alkoholfrei 33cl 6.00

Mineral- & Susswasser

Rhéaziinser™! Kehlensaure) 50cl 6.00

Arkina blay (©hne Kehlensaure) 50cl 6.00

Rhaziinse™m! Kohlensaure) 100cl 8.00

Arkina blay (e Kehlensaure) 100cl 8.00

Diverse Siissgetranke 33cl 5.50
Fruchtsaft

Rauch Orangensatft 100cl 12.00
Kaffee & Tee

Kaffee, Espresso Tasse 4,50

Tee Tasse 4.50

N\

MOVENPICK -
Weinkeller - Cellier SIRC ;O

Wir schenken Lebensfreude ein.
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